
Technik 

Mohn GmbH 

Effiziente Hebe- und 
Kippvorrichtung optimiert 
Produktionsprozesse 
Die Geschichte der Familienmetzgerei Bruns reicht bis ins Jahr 1881 zurück und wird mittlerweile 
in der fünften Generation von rund 55 engagierten Beschäftigten in Steinhausen/Bockhorn fortge­
führt. Im Streben nach kontinuierlicher Verbesserung der Produktionsabläufe hat die Mohn GmbH 
am Produktionsstandort in Bockhorn eine technologische Neuerung eingebracht - eine Hebe- und 
Kippvorrichtung aus Edelstahl für 120 Liter Kutterwagen (Normwagen gemäß DIN 9797). 

D 
ie Zielsetzung dieser Innovati­
on liegt in der ergonomischen 
Beschickung eines Handtmann 

Vakuumfüllers VF 610 mittels 120 Liter 
Kutterwagen nach DIN 9797, Eine Her­
ausforderung war dabei die Integration 
der Vorrichtung entlang einer �ehälter­
seite des Kutterwagens, um den Produk­
tionsfluss zu optimieren. 

Ein Schlüsselkriterium war zudem die 
Minimierung von Ausfallzeiten und Stö­
rungen der Produktionsabläufe durch 
eine vereinfachte Wartung der Hebe­
Kippvorrichtung. In Anbetracht der be­
grenzten räumlichen Gegebenheiten am 
Standort musste eine platzsparende Lö­
sung gefunden werden. Ein Fachexperte 
der Firma Mohn begutachtete vor Ort die 
baulichen Bedingungen und entwickelte 
unter Berücksichtigung der Kundenan­
forderungen ein passendes Konzept. 

Das Konzept wurde mittels 3D-Visuali­
sierung im CAD-Format präsentiert und 
erhielt breite Zustimmung. Die gewähl­
te Lösung war die wartungsarme Hebe­
und Kippvorrichtung „Highline " mit ei­
ner speziellen Aufnahmegabel, die um 
90

° versetzt wurde, um die linke Behäl­
terseite des Kutterwagens für die Befül­
lung des Vakuumfüllers zu nutzen. Ein 
Hygienic-Design Schaltschrank wurde 
zur besseren Ausnutzung des Raumkon­
zepts zur Steuerung der Anlage wandsei­
tig installiert. 
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Die Mohn GmbH hat am Produktionsstandort in Bockhorn eine Hebe- und Kippvor­

richtung aus Edelstahl für 120 Liter Kutterwagen (Normwagen gemäß DIN 9797) 

installiert. 

,,Die Verwendung der rostfreien Edel­
stahl-Antriebskette ,Marathon' in der 
Highline-Ausführung der Hebe- und 
Kippvorrichtung gewährleistet wegen 
ihres sehr geringen Wartungsaufwands 
einen reibungslosen Dauereinsatz o_h­
ne permanentes Schmieren. Dies erfüllt 
nicht nur hohe Hygieneanforderungen, 
sondern steigert auch die Effizienz der 
ergonomischen Hebe- und Kippvorrich­
tung'; so die Mohn GmbH. Eine spezielle 
Bodenflansch-Verschraubung in Kom­
bination mit Hygienic Design-Muttern 

trägt dazu bei, höchste Hygienestan­
dards einzuhalten und wurde von dem 
betriebseigenen Servicepersonal von 
Mohn fachmännisch installiert. Die auf 
die Anforderungen der Landschlach­
terei Bruns maßgeschneiderte Lösung 
von Mohn hat sich nach Angaben des 
Unternehmens als äußerst vorteilhaft 
erwiesen. Die effiziente und ergonomi­
sche Beschickung des Vakuumfüllers ge­
währleistet einen reibungslosen Produk­
tionsablauf und trägt zur Steigerung der 
Betriebsproduktivität bei. 

Technik 

Sesotec GmbH 

lnspektionstechnologie 
für sichere, pflanzliche 
Lebensmittel 
Der Metalldetektor GLS 450/250 GO DUO von Sesotec erkennt kleinste Partikel von Eisen, 
Nichteisen und Edelstählen. Integriert in ein Förderband ist dieser Metalldetektor ein zuver­
lässiges lnspektionssystem, so das Unternehmen. 

C 
remer Sustainable Foods PTE. 
Ltd ist eine neue Produktions­
stätte für pflanzliche Lebensmit­

tel in Singapur und ein JointVenture von 
Cremer Nutrition (Deutschland) und 
Temasek (Singapur). Mit der Genehmi­
gung der Europäischen Kommission im 
Dezember 2021 haben Cremer und die 
Asia Sustainable Foods Plattform von 
Temasek den Grundstein für Cremer 
Sustainable Foods gelegt. Die erste Pro­
duktionsstätte für pflanzliche Produkte 
des Joint Ventures mit einer Fläche von 
11.000 Quadratmetern befindet sich in 
Singapur und wurde im ersten Quartal 
2022 fertiggestellt. Die Startkapazität 
beträgt über 1.000 Tonnen pro Jahr. Der 
Fokus der neu gegründeten Firma liegt 
darauf, die Kapazitäten für die Ferti­
gung von Proteinprodukten auf Pflan­
zenbasis in Asien zu erweitern, um die 
Kunden mit frischen, rückverfolgbaren 
und nachhaltigen pflanzlichen Lebens­
mitteln zu versorgen. 

Cremer und Temasek haben die wach­
sende Bedeutung von nachhaltiger, 
gesunder und veganer Ernährung für 
das globale Lebensmittel-Ökosystem 
erkannt und beabsichtigen, eine wich­
tige Rolle bei der Umsetzung dieser 
Trends zu spielen. Als neues Groß­
unternehmen mit höchsten Quali­
tätsanforderungen benötigt Cremer 
ein leistungsstarkes und zuverlässiges 
Metalldetektionssystem, damit die Pro­
duktionsanlagen internationale Stan­
dards erfüllen und zuverlässig siche­
re Produkte hergestellt werden. Alles 

im Sinne der Lebensmittelsicherheit. 
Hinzu kommt, dass pflanzliches Ei­
weiß einen relativ hohen Produkteffekt 
aufweist, was nur mit besten Detekti­
onstechnologien kompensiert werden 
kann. Daher hat Cremer sehr hohe An­
forderungen sowohl an die Qualität und 
Leistung der Metalldetektionssysteme 
als auch an die Kompetenz und die Re­
aktionsschnelligkeit des Kundendiestes 
gestellt. 

Flexibilität in der Einstellung der Me­
talldetektoren war ebenfalls gefragt, 
da Cremer zwei Verpackungsarten mit 
unterschiedlichen Empfindlichkeitsan­
forderungen hat: Die 1kg-Verpackung 
(2mm Ferrous, 2,5mm Non-Ferrous, 
3mm Stainless Steel) und den 10kg­
Karton (3mm Ferrous, 3,5mm Non-Fer­
rous, 3,5mm Stainless Steel). In der Le­
bensmittelindustrie hat die Sicherheit 
der Produkte oberste Priorität. Sichere 
Lebensmittel zu produzieren ist eine 
komplexe Aufgabe und mit vielen Her­
ausforderungen verbunden. Eine dieser 
Herausforderungen ist die Detektion 
von metallischen Fremdkörpern. Nur 
Metalldetektoren mit neuester Techno­
logie garantieren die beste Detektions­
leistung und tragen somit zur Qualität 
der Produkte bei. 

Der Metalldetektor GLS 450/250 GO 
DUO vön Sesotec erkennt kleinste Par­
tikel von Eisen, Nichteisen und Edel­
stählen. Integriert in ein Förderband ist 
dieser Metalldetektor ein zuverlässiges 
lnspektionssystem. Installiert am Ende 

der Produktionslinie, nach der Verpa­
ckung, sorgt es für die Endkontrolle al­
ler fertigen, verpackten Produkte und 
garantiert, dass nur metallfreie Produk­
te die Kunden erreichen. Die Gewähr­
leistung der Lebensmittelsicherheit 
hat oberste Priorität in der Lebensmit­
telindustrie. Eine übergeordnete Rolle 
spielen dabei Kontrollen bezüglich Hy­
giene und Fremdkörper, wie auch die 
Rückverfolgbarkeit der Produkte. Mit 
der richtigen Ausrüstung im Bereich 
der Lebensmittelinspektion kann jeder 
Lebensmittelhersteller alle aktuellen 
Standards und Anforderungen an eine 
sichere und nachhaltige Lebensmittel­
verarbeitung effizient erfüllen und die 
Risiken für die Lebensmittelsicherheit 
reduzieren. 

Cremer Sustainable Foods PTE. Ltd 
war für die neue Produktionsanlage 
auf der Suche nach zuverlässigen und 
qualitativ hochwertigen Maschinen mit 
hygienischem Design „Made in Ger­
many" und wurde bei Sesotec fündig. 
,,Unser Ziel war eine Lösung zur Pro­
duktionsoptimierung, Effizienzsteige­
rung und Gewährleistung der Lebens­
mittelsicherheit. Alles Faktoren, die 
bei der Herstellung von Lebensmitteln 
von größter Bedeutung sind. Kompe­
tenz und Zuverlässigkeit bei gleichzei­
tig wettbewerbsfähigen Preisen, all das 
haben wir bei Sesotec gefunden, und 
das sogar mit lokaler Unterstützung'; 
so Produktionsleiter Han Tan Jin Yi und 
fügt hinzu: ,,Weitere Projekte werden 
folgen." ■ 
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