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Landfleischerei Bruns optimiert Produktionsprozesse

Die Geschichte der Landflei-
scherei Bruns beginnt im
Jahr 1881 und wird mittler-
weile in der fiinften Genera-
tion von rund 55 engagier-
ten Mitarbeitern im friesi-
schen Dorf Steinhausen ge-
fithrt. Bei Bruns setzt man
auf Traditionshandwerk. Die
hauseigenen Fleisch- und
Waurstspezialititen werden
selbstgemacht und die Tiere
stammen aus der Region.
Vor kurzem entschied sich
der Handwerksbetrieb fir
eine technische Neuerung.
Am Produktionsstandort
Bockhorn wurde eine Hebe-
und Kippvorrichtung aus
Edelstahl von Mohn, Mei-
nerzhagen, eingebaut.

Ziel war die ergonomi-
sche Beschickung des
Handtmann Vakuumfiillers
VF 610 mit einem 120 Liter
Kutterwagen. Die Herausfor-
derung war dabei die Integ-
ration der Vorrichtung ent-
lang einer Behilterseite des
Kutterwagens, um den Pro-
duktionsfluss zu optimie-
ren. Ein weiteres Kriterium
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Die ergonomische Beschickung des Vakuumfiillers gewéhrleis-
tet fir Jan und Ben Bruns (vo. li.) einen reibungslosen Produkti-
onsablauf und steigert die Betriebsproduktivitdt der Land-

schlachterei Bruns.

war die Minimierung von
Ausfallzeiten und Stérungen
der Produktionsabldufe
durch eine vereinfachte
Wartung der Hebe-Kippvor-
richtung. In Anbetracht der
begrenzten raumlichen Ge-
gebenheiten am Standort

Konserven sauber fiillen

Flir die Herstellung von Kon-
serven hat Vemag, Verden,
Vakuumfiillmaschinen und
modulare Vorsatzgerite im
Angebot. Mit der neusten
Generation, der Fiillanlage
FKF607, lassen sich verschie-
dene pastdse und stiickige
Produkte abfiillen. Je nach
Gewicht und Material wer-
den bis zu 120 Behdlter pro
Minute exakt und schonend
gefillt.

Die FKF607 ist beziiglich
der Formate und GroRen der
Behailtnisse flexibel. So kon-
nen beispielsweise auch
eckige Dosen gefiillt wer-
den. Vemag gewdhrleistet
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Mit der Dosen- und Glaserfiillanlage FKF607 lassen sich pastose,

Mohn

musste eine platzsparende
Loésung gefunden werden.
Ein Experte von Mohn be-
gutachtete die baulichen Be-
dingungen und entwickelte
unter Beriicksichtigung der
Kundenanforderungen das
passende Konzept.

flieRfahige oder stiickige Massen sauber, exakt und schonend ab-

fullen.

eine vollausgefiillte Verpa-
ckungohne Lufteinschliisse.

Vemag

Die kompakte Bauweise des
Fiillkopfes erlaubt wahrend

Das wurde der Fleischerei
zundchst mittels 3D-Visuali-
sierung présentiert und
dann umgesetzt. Die Lésung
ist die wartungsarme Hebe-
und Kippvorrichtung
Highline mit einer speziel-
len Aufnahmegabel, die um
90 Grad versetzt wurde, um
die linke Behdlterseite des
Kutterwagens fiir die Befiil-
lung des Vakuumfiillers zu
nutzen. Der Hygienic-Design
Schaltschrank wurde zur
besseren Ausnutzung des
Raumkonzepts wandseitig
installiert. Die Verwendung
der rostfreien Edelstahl-An-
triebskette Marathon ge-
wahrleistet dank ihres ge-
ringen Wartungsaufwands
einen reibungslosen Einsatz
ohne permanentes Schmie-
ren. Das erfillt nicht nur
hohe Hygieneanforderun-
gen, sondern steigert auch
die Effizienz. Eine spezielle
Bodenflansch-Verschrau-
bung in Kombination mit
hygienic design Muttern
tragt ebenfalls zur Hygiene

bei. www.mohn-gmbh.com

der Befiillung ein Eintau-
chen in das GefdR. Das sorgt
fiir ein einheitliches Pro-
duktbild. Formatwechsel
sind kurzfristig moéglich,
der Fiillkopf lasst sich stu-
fenlos in der Hohe verstel-
len. Der Abstand zum Behadl-
ter kann frei gewdhlt wer-
den. So bleiben die Rander
der Dosen sauber und ver-
schmieren nicht. Mit der
Dosen- und Gliserfiillanlage
lassen sich Fiillvolumen von
68 bis 1.100 Milliliter reali-
sieren. Das System erlaubt
ein schnelles Reagieren auf
kurzfristig wechselnde
Nachfragen.

www.vemag.de
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