Hygienetechnik

Hygiene mit Grips

Durchlauf-Waschanlage von Mohn: Ein automatisierter Behdlterkreislauf entlastet die Mitarbeiter
beim niedersdachsischen Fleischverarbeiter Josef Schnabels und nutzt vorhandene Warmeenergie.

ein familiengefiihrter Fleischverarbeitungsbetrieb, der seit

1963 Schweine-, Rind- und Gefliigelfleisch zerlegt und ver-
edelt. In einem Modernisierungsschritt haben die Niedersachsen
eine Durchlauf-Waschanlage von Mohn in ihre bestehende Behal-
terlogistik integriert. Die Anlage reinigt E1-, E2- und E3-Euronorm-
behélter. Sie ist fir 800 bis 1.000 Kisten pro Stunde ausgelegt.

Im Mittelpunkt der Hygienelésung steht nicht allein die Rei-
nigung, sondern ein durchgéngiger Behdlterkreislauf. Die ver-
schmutzten Kisten werden auf Paletten mit einem Gabelhub-
wagen an der Aufnahme-Rollenbahn bereitgestellt. AnschlieRend
Ubernimmt die vorhandene Entstapelungsvorrichtung die auto-
matische Vereinzelung und fiihrt die Behalter taktgenau der
Waschanlage zu.

D ie Josef Schnabels GmbH & Co. KG in Georgsmarienhditte ist

Das ist Josef Schnabels

Die Josef Schnabels GmbH & Co. KG ist ein familiengefiihrtes
Fleischverarbeitungsunternehmen mit Sitz in Georgsmarien-

hiitte. Es besteht seit 1963 und beschéftigt bis zu 50 Mitarbeiter.
Schnabels ist auf die Zerlegung und kundenspezifische Veredelung
von Schweine-, Rind- und Gefliigelfleisch spezialisiert. Neben
Standardprodukten fertigt der Betrieb bearbeitete und unbear-
beitete Fleischteilstlicke entsprechend den Anforderungen seiner
Kunden. Ein eigenes Labor, moderne Verarbeitungstechnik und
eine ausgefeilte Logistik unterstiitzen die Qualitétssicherung

und eine bedarfsgerechte Belieferung.
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Dadurch beschrénkt sich die manuelle Tatigkeit im Wesentlichen
auf das Bereitstellen der Paletten und das Aufschieben auf die
Forderstrecke. RegelméRig wiederkehrende Handgriffe sowie der
damit verbundene Kraftaufwand werden reduziert.

Gleichméfliger Materialfluss

In der Durchlauf-Waschanlage DLWA-1000-3T Highline BS-3
werden die Behalter vorgereinigt, intensiv gewaschen und nach-
gesplilt. Ein Kistenwender bringt sie zuvor automatisch in die
erforderliche Position, sodass Wasch- und Spllwasser frei ablaufen
kénnen. Die abgestimmte Fordertechnik unterstiitzt wéhrend des
gesamten Prozesses einen gleichmé@Rigen Materialfluss.

Ein Trommelfilter trennt Schmutzpartikel aus der Waschldsung
und transportiert sie in einen entnehmbaren Sammelbehélter. Zwei
AuBenfiltertanks unterstiitzen die Schmutzabscheidung bei hohen
Behdltermengen und stérkerer Verschmutzung. Damit ist die Filter-
technik auf die Anforderungen des laufenden Betriebs abgestimmt.

Waschanlage mit Doppelnutzen

Aufgrund der rdaumlichen Bedingungen wurde die Anlage in
L-Form ausgefiihrt. Nach dem Waschen gelangen die Kisten tber
eine angetriebene Kurve in das separate Abblasmodul. Drei regel-
bare Hochdruckventilatoren reduzieren dort die Restfeuchte und
bereiten die Behdlter auf den unmittelbaren Weitertransport vor.
Die nahezu trockenen Behalter werden anschlieBend ohne manu-
elles Zwischenhandling Gber eine Auslauf-Rollenbahn direkt in das
vorhandene Kistenlager weiterbefordert.

Zugleich nutzt Schnabels fiir die Beheizung der Wasch- und Spiil-
zonen vorrangig vorhandenes HeiRwasser aus dem Blockheizkraft-
werk. Die Waschanlage biindelt hohe Reinigungsleistung mit arbeits-
erleichternder Behilterlogistik und bindet die im Betrieb vorhandene
Waérmeenergie in einen abgestimmten Gesamtprozess ein.

Das ist Mohn

Die Mohn GmbH gehért zu den innovativsten Losungsanbietern
fir hochste Qualitatsanspriiche im Bereich Personal- und
Betriebshygiene. Das familiengefiihrte, mittelstandische Unter-
nehmen wurde 1994 gegriindet und hat seien Sitz in Meinerz-
hagen in Stiidwestfalen. Das Mohn-Team besteht aus tiber

40 Mitarbeitern — Experten, die auf modernste Technologien und
héchste Qualitatsstandards setzen. Die Personal-Hygieneschleusen
von Mohn sorgen fiir eine zuverldssige Kontrolle der Hygiene-
vorschriften und minimieren das Risiko von Kontaminationen

in der Lebensmittelindustrie.
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