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Hightech-Schleuse sichert Hygiene fiir Personal und Material

Seit 2020 gehort die Perwe-
nitz Fleisch- und Wurst-
waren GmbH in Schénwal-
de-Glien zur Qualitidtsmetz-
gerei Wilhelm Branden-
burg, die wiederum seit
1986 ein Teil der REWE
Group ist. In der Nihe von
Berlin produziert das Un-
ternehmen ein SB- und Be-
dienungssortiment fir
REWE- und Penny.

Im Zuge der Integration
einer neuen Produktionsli-
nie und der zukiinftigen
Ausrichtung des Produkti-
onsstandorts Perwenitz
wurde innerhalb weniger
Wochen in Zusammenar-
beit mit dem Hygienetech-
nik-Spezialisten Mohn und
den FuBbodenspezialisten
Hauptstadt Maler ein bauli-
ches Konzept fiir den Uber-
gang von der Werkstatt in
die Produktion sowie fiir
den Zugang in den Slicerbe-
reich erarbeitet. Gemdf}
den IFS-Auditvorgaben
wurde dabei selbstverstind-
lich auch beriicksichtigt,
dass nicht nur Personen,
sondern auch Materialien
auf Flurforderfahrzeugen,
wie zum Beispiel Gabelhub-
wagen, die Hygieneschleu-
sen passieren.

Konzeptionell hatte
Mohn bei beiden Hygiene-
schleusen, sowohl im Be-
reich des Zonenwechsels
zum Slicerbereich als auch
beim Zonenwechsel von der
Werkstatt in Richtung Pro-
duktion im Boden eingelas-
sene Schmutzfangwannen
mit Biirstenkérpern (Reini-
gungsmatten) fiir die R&-
derreinigung der Flurfor-
derfahrzeuge vorgesehen.
Beim  Uberfahren oder
Ubergehen der Reinigungs-
matten werden die Biirsten-
leisten aufgrund ihrer Vor-
spannung aktiv. Die schrig
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Die doppelfliigelige Haftmagnet-Toranlage erhilt erst ein Off-
nungssignal fir das Einfahren der Flurférderfahrzeuge, wenn

die Mitarbeiter den Personalhygieneprozess durchlaufen und
sich zudem an der Hygieneschleuse fiir den Zutritt autorisiert

haben.

gestellten Borsten nehmen
dadurch den anhaftenden
Schmutz effektiv von den
Laufflichen ab. Dieser sam-
melt sich dann in den inte-
grierten Schmutzfangwan-
nen unterhalb der Gitter-
roste. Das funktioniert oh-
ne Einsatz von Motoren
und somit energiesparend.

Eine automatische Do-
siervorrichtung -  {ber-
wacht durch eine Siemens
Logo Steuerung — sorgt fiir
eine automatische Befiil-
lung der Schmutzfangwan-
nen und Nachschirfung
der Desinfektionslauge. Der
Schmutzaustrag erfolgt
iiber einen Filterkorb im
Bodenablauf.

Im Rahmen der Zertifi-
zierung war von besonderer
Bedeutung, dass nicht nur
die Rdder der Flurforder-
fahrzeuge den Hygienepro-
zess durchlaufen bevor der
Zonenwechsel stattfindet,
sondern vor allem auch ei-
ne einwandfreie Perso-
nalhygiene  gewihrleistet
ist. Zu diesem Zweck sollte
eine nicht zu umgehende
Hygieneschleuse zum hygi-
enischen  Reinigen der
Schuhsohlen sowie zum
Reinigen und Desinfizieren
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der Hinde implementiert
werden. Hierbei war das
starkere Mitarbeiterauf-
kommen bei Schichtbe-
ginn, zu den Pausenzeiten
sowie bei Schichtende zu
beriicksichtigen, um Perso-
nalstaus an den Hygiene-
komponenten zu vermei-
den.

Bei der Planung und Um-
setzung des baulichen Hygi-
enekonzeptes waren die
Transport- und Fluchtwege
im Bereich der Hygiene-
schleusen unbedingt zu be-
achten. Gesetzlich vorge-
schriebene  Fluchtbreiten
wurden durch die speziell

entwickelten und praxiser-
probten Haftmagnet-Geldn-
dertore von Mohn reali-
siert.

Zudem war die Vorgabe
der Betriebsleitung Perwe-
nitz, dass die doppelfliigeli-
ge Haftmagnet-Toranlage
erst ein Offnungssignal fiir
das Einfahren der Flurfor-
derfahrzeuge erhilt, wenn
die Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter den Personalhy-
gieneprozess durchlaufen
haben und sich an der Hy-
gieneschleuse mit einem

sogenannten ,Badge* fiir
den Zutritt autorisiert ha-
ben.

Werden die Tore nach
dem Einfahren nicht ge-
schlossen, ertont nach frei
einstellbarem Zeitintervall

‘ein lokaler Signalton, der

erst nach Schliefung der
Toranlage durch den Mitar-
beitenden wieder endet.

Es ist geplant, die Hygie-
neschleusen mit der bausei-
tigen Brandmeldeanlage zu
koppeln, um so fiir den
Notfall die erforderliche Si-
cherheit gewdhrleisten zu
kénnen. Die Brandmeldean-
lage schaltet dann die Mag-
nete frei.

www.mohn-gmbh.com

Fiir eine einwandfreie Persona{hyglene wurde eine nicht zu

umgehende Hygieneschleuse zum Reinigen der Schuhsohlen
sowie zum Reinigen und Desinfizieren der Hinde implemen-
tiert.
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