
ENTDECKEN 
SIE DEN
BINSTACKER

– eine patentierte
revolutionäre Lagerlösung für
alle Arten von Fleisch vor oder
nach der Weiterverarbeitung 

Der BinStacker ist Ihre ideale
Lösung zum mühelosen und
effizienten Stapeln von Euro-
Behältern, Hub- &
Beschickungswagen (DIN
9797) oder Großboxen.
Sparen Sie Betriebskosten,
Platz und Zeit, indem Sie in ein
intelligentes System
investieren, das Ihr Lager auf
ein neues Niveau hebt.

EINE PATENTIERTE ERFINDUNG VON FINMATEC 



MEHR INFORMATIONEN ÜBER DEN BINSTACKER: 

www.binstacker.com 

VORTEILE DES
 BINSTACKERS: 

Optimierter Platz durch
automatische
Stapelmöglichkeiten  
Energieeinsparungen –
geringerer Kühlenergiebedarf
durch maximale
Raumausnutzung bei einer
Installation im Kühllager  
Geringerer Bedarf an
manuellen Tätigkeiten  
Verbesserte
Rückverfolgbarkeit des
Systems 

Erhöhte Kapazität  
Verbesserte Möglichkeiten zur Reinigung
und Verfahren zur Lebensmittelsicherheit 
Integrierte Gewichtserfassung an der
Zuführung  
Volle Rückverfolgbarkeit mit RFID- oder
Barcode-Erkennung  

Der BinStacker ist Ihre All-in-One-Lösung für
die effiziente Lagerung von Lebensmitteln.
Mit seinen zahlreichen Optionen zur
Erweiterung und seinem Zubehör sind Ihrer
Fantasie keine Grenzen gesetzt.  



SO FUNKTIONIERT ES 
Das BinStacker-System ist ein mehrstufiges intelligentes
Lagersystem, das die Behälter mithilfe eines drahtlosen
Steuerungssystems, das auf den X- und Y-Achsen
arbeitet, in das mehrstufige Lager ein- und auslagert. Die
batteriebetriebene Technologie ist mit einer
automatischen Ladefunktion während des Betriebs
ausgestattet, die eine langlebige Lösung bietet, die
Lebensmittelsicherheit erhöht, die
Reinigungsfreundlichkeit verbessert und das
Lagermanagement vereinfacht.  
Die BinStacker-Lösung verfügt über eine Software zum
Lagermanagement und wird von einer Siemens-SPS
gesteuert.  

HUB- &
BESCHICKUNGSWAGEN 

DIE PRODUKTFAMILIE 
Wir bieten fünf Modelle
in unterschiedlichen
Größen an – mit
vielfältigen
Erweiterungsoptionen,
die eine flexible
Skalierung Ihres Systems
ermöglichen und das
volle Potenzial Ihres
Raums ausschöpfen.

GROSSBOXEN 



BASIC INFORMATION

Lagertyp  FILO FILO/FIFO

Produktlagerkapazität (Tonnen)* 22,7 tons 56 tons

Anzahl der Behälter 126 312

Anzahl der Etagen  3 3/4

Lagerheber 1 1 (2)

 Zufuhr- und Abfuhrkapazität, Stk/h** 30 30 (60)

Anzahl der Shuttles je Kanal*** 3 4 (8)

TECHNISCHE DATEN UND FUNKTIONEN 

Materialien in Edelstahlgüte O O

Euro-Behälter und Fleischwagen (200 l) O O

Automatischer Lagerheber, Kapazität 300 kg O O

AS/AR-System - Zuführ- & Kanal-Shuttles, 24/48
VDC 

O O

 AS/RS - Automatisches Ladesystem O O

AS/RS - WLAN Steuerung O O

IP66 O O

Hauptschaltschrank, IP40 (trockene Umgebung)  O O

Siemens SPS 1500-S7  O O

Bedienpanel Siemens Comfort TP1200, IP68  O O

Frequenzumrichter Siemens

Sicherheitsausrüstung SICK
O O

Lagerungstemperatur +1 bis +25 °C O O

 Hygienische Ausführung  O O

Vollständige Abwaschbarkeit  O O

BINSTACKER PRODUKTFAMILIE 

9,1 m
7,2 m

4,4 m 5,6 m

9,5 m15,5 m

FAHRENHEIT S100 FAHRENHEIT S300

* Rohware (Nettoproduktgewicht von 180 kg/Behälter)  
** Synchrone Zufuhr-/Abfuhrgeschwindigkeit kann abhängig von den Anforderungen separat berechnet werden. 
*** Die Anzahl der Shuttles je Kanal ist abhängig von der Anzahl der Lageretagen. 



FILO/FIFO FIFO FIFO

99 tons 183 tons 441 tons

550 1020 2450

4/5/6 4/5/6 6/7/8

1 (2) 4 8

30 (60) 120 240

5 (10) 12 14
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BINSTACKER PRODUKTFAMILIE 

20,2 m
12,3 m

8,2 m 9,5 m

12,3 m39,9 m

CELCIUS M1000 KELVIN L2500

13,4 m

12,3 m

6,9 m

CELCIUS M550



OPTIONEN

ZUFUHR UND ABFUHR
Zufuhrheber 
Puffer Bereiche bei Zufuhr/Abfuhr (die
Standardkonfiguration für Celsius
M1000 und Kelvin L2500 umfasst zehn
Stück) 
Gewichtserfassung 

RFID-Erfassung  
Barcode-Erfassung  
Räder-Reinigungssystem  
Doppelte Kapazität (nicht anwendbar
für Fahrenheit S100)

Zuführung von Behältern 

Abfuhr von Behältern  

Zuführung von Behältern 

STANDARD

OPTIONAL

OPTIONAL

Einweg-Kunststoffabdeckungen

Bedienfeld  
Rolltor zum
 Kühlraum 

Schutzzäune

Lichtschranke  

Manuelle Zuführung von
 Behältern zum 
Lagerheber

Einweg-
Kunststoffabdeckungen 

 Bedienfeld 

 Lichtschranke  
Räder-
Reinigungssystem 

Zufuhr Pufferbereich

 Drehtisch  

Lichtschranke  Drehtisch 

 Bedienfeld  

Abfuhrstrecke mit
 zwei Abfuhrpunkten 

 Schutzzäune 



ERWEITERUNGEN 
Unterschiedliche Anzahl an Etagen  
300 L Euro-Behälter/Fleischwagen 
Großboxen 
Sonderbehälter aus Kunststoff oder Edelstahl 

ZUBEHÖR  
Einweg-Kunststoffabdeckungen (um
Kontamination zwischen den Etagen
zu vermeiden)  
Bodenbleche (um Kontamination
zwischen den Etagen zu vermeiden)  
Edelstahlabdeckungen  
200 L Euro-Behälter  
Verkabelung Hauptschrank ->
Ausrüstung 
Integration mit dem Kunden-ERP 
Lagermanagement-Software  

SERVICE
Reinigungs- und Wartungsplattformen  
Oberkran: Shuttle-Hebesystem  
Mobile HMI (Manueller Modus)  
Wartungsvertrag - 2 oder 5 Jahre  

Funktionen an der
Zuführung 

Erweiterte Wartung 

OPTIONAL

SERVICE

Zufuhrheber mit integrierter
RFID-/Barcode-Erkennung und
integrierter Gewichtserfassung  

Räder-Reinigungssystem

Wartungsfreundliche
Instandhaltung mit
Oberkran  

Serviceplattformen und
Laufwege zur Reinigung
und Inspektion

Manueller Modus mit mobilem HMI-
Bediengerät 



Finmatec ist ein nordeuropäischer
Anbieter von Systemen für die
Handhabung von Rohwaren in der
Lebensmittel- und
Verarbeitungsindustrie. Wir liefern
individuelle Lösungen, die auf die
Bedürfnisse unserer Kunden
zugeschnitten sind. Unser Ziel ist es,
basierend auf unserem umfangreichen
Know-how und langjähriger Erfahrung,
die Produktivität durch
maßgeschneiderte Lösungen zu
optimieren. Weitere Informationen
über unseren BinStacker finden Sie
unter www.binstacker.com

KONTAKTINFORMATIONEN  
Unsere Vertreter und Händler sind
international vertreten. Den
nächstgelegenen finden Sie auf
unserer Webseite unter
www.binstacker.com

Der offizielle Händler für die Region
Deutschland, Österreich und
Schweiz: 
Mohn GmbH 
Am Stadion 4 
58540 Meinerzhagen 
Deutschland 
Telefon: +49 (0) 2354-9445-0  

www.mohn-gmbh.com   
info@mohn-gmbh.com

mailto:info@mohn-gmbh.com

